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Ist Ihr Betrieb prüfungsbereit?
Zehn Punkte, die die Lebensmittelüberwachung beim Thema Schädlinge sehen will. Gehen
Sie die Liste in zehn Minuten durch — jeder offene Punkt ist eine Auflage, die Sie sich
ersparen können.

Monitoring-Plan mit Lageplan vorhanden
Alle Kontrollpunkte (Köderstationen, Fallen) sind nummeriert und in einem aktuellen Grundriss eingezeichnet.

Feste Begehungsintervalle — und Nachweise dafür
Es ist festgelegt, wie oft kontrolliert wird, und jede Begehung ist mit Datum und Unterschrift belegt.

Lückenlose Dokumentation je Kontrollpunkt
Zu jeder Kontrolle sind Befund und Maßnahme notiert — auch „ohne Befund“ ist ein Eintrag.

Trendauswertung statt Einzelwerte
Sie können zeigen, ob die Aktivität an einem Punkt zu- oder abnimmt — und was daraufhin passiert ist.

Bauliche Schwachstellen im Blick
Türdichtungen, Rohr- und Kabeldurchführungen, Fliegengitter und Sockel sind geprüft und dicht.

Wareneingang wird kontrolliert
Anlieferungen werden auf Befallsspuren (Nagespuren, Gespinste, Kot) geprüft, bevor sie ins Lager gehen.

Lagerung nach Regeln
First in, first out; Abstand zu Wand und Boden; angebrochene Gebinde in dicht schließenden Behältern.

Abfallwege sauber geregelt
Dichte Behälter, regelmäßige Leerung und Reinigung, Standort mit Abstand zu Wareneingang und Lager.

Personal ist geschult
Mitarbeitende kennen die Meldewege bei Sichtung; Hygieneschulungen (IfSG §§ 42/43) sind dokumentiert.

Zuständigkeit und Notfallweg stehen fest
Es ist geregelt, wer bei einem Befall wen anruft — mit Erreichbarkeit auch außerhalb der Bürozeiten.

AU S WE R T U N G

10 Haken
Prüfungsbereit — wenn die Kontrolle
klingelt, liegt der Ordner bereit.

7–9 Haken
Die Lücken sind benannt und lassen
sich schnell schließen.

unter 7
Eine unangekündigte Kontrolle wird
teuer — holen Sie sich eine ehrliche
Bestandsaufnahme.

K O S T E N L O S E S  E R S T-A U DIT

Begehung mit schriftlichem Bericht — ohne
Verpflichtung.
Wir gehen die zehn Punkte mit Ihnen vor Ort durch. Der
Bericht gehört Ihnen — zum Behalten, auch wenn Sie
sich gegen uns entscheiden.

0208 – 30 25 48 46
www.sbkdirekt.de/gewerbe

DIN EN 16636
Zertifizierter Fachbetrieb — geprüft durch die DQS

ISO 9001
Qualitätsmanagement — zertifiziert durch EurAS
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